
No service charge. Government Tax + 7%

Arno’s Chiang Mai
114/1 Racha Phakhinai Rd. Phra Sing, 
Muang Chiang Mai, Chiang Mai 50200

STEAKS
BURGERS

BEERS

 * 
 * 



After Arno’s Butcher & Eatery and Arno’s 
Burgers in Narathiwat Rd. in Bangkok, 
a new Arno’s arrives in Chiang Mai with 
a mix of new concepts! Maintaining 
simplicity and his core philosophy being 
“To have the best meat at best prices”; 
Arno’s Steaks, Burgers & Beers will offer 
the same quality of dry aged beef and 
well know burgers. As in our flagship 
a nice selection of beers and wines 
will be available to accompany your  
meatilicious experience! 

Remember you can also buy the meat 
and cook it at home! Enjoy your meal! 
Cheers!



Chef Arnaud



No service charge. Government Tax + 7%

Traditionnal Burger



No service charge. Government Tax + 7%

BURGERS

THE HOUSE WHERE DRY AGED BEEF 
BURGER WAS BORN IN THAILAND

EST. 2015

OUR SOFT BUNS ARE 
HOMEMADE DAILY 
ขนมปังทำ�เอง อบใหม่ทุกวัน

Make 3 choices: 
มี 3 แบบให้เลือก :

1. Blue Cheese or Sharp American 
Cheese
บลูชีส หรือ เชสด้าชีส

2. Arno’s spicy sauce or not spicy    
ซอสสไตล์อาโนแบบเผ็ด กับ ไม่เผ็ด

3. Curly Fries, French Fries or Mixed 
Salad   
เคอรี่ฟรายด์, เฟรนช์ฟรายด์ หรือ สลัดรวม

Add Extra:
เพิ่มพิเศษ :

Fried Egg  	  20
ไข่ดาว 

Extra Bacon	   30 
เบคอน

Extra Sharp American Cheese 	 20
เชสด้าชีส

Extra Blue Cheese 	  30
บลูชีส     





Double Traditional Burger



No service charge. Government Tax + 7%

The Carnivore Burger



No service charge. Government Tax + 7%
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LUNCH SET 

UNTIL 5PM INCLUDES SOFT 
DRINK AND SIDE DISH 

Burger 	 130
150 gr. ground dry aged beef, caramelized 
onions, tomatoes and lettuce 
เนื้อดรายเอจบด 150 กรัม, หอมผัด, มะเขือเทศ และ  
ผักสลัด

Cheeseburger 	 150
150 gr. ground dry aged beef, caramelized 
onions, tomatoes, lettuce and cheese
เนื้อดรายเอจบด 150 กรัม, หอมผัด, มะเขือเทศ, ผักสลัด 
และ ชีส 

Traditional 	 200
200 gr. dry aged beef, bacon, caramelized 
onions, tomatoes and lettuce 
เนื้อดรายเอจ 200 กรัม, เบคอน, หอมผัด, มะเขือเทศ  
และ ผักสลัด

Double Traditional 	 350
2 x 200 gr. of dry aged beef, bacon, 
caramelized onions, tomatoes and lettuce 
เนื้อดรายเอจ 200 กรัม (2 ชิ้น), เบคอน, หอมผัด,  
มะเขือเทศ และ ผักสลัด

Vegetarian 	 240
Portobello mushroom, caramelized onions, 
tomatoes, lettuce and avocado sauce
เห็ดพอตโตเบลโล่, หอมผัด, มะเขือเทศ, ผักสลัด และ  
ซอสอโวคาโด้

Spicy Pork	  190
200 gr. ground pork tenderloin, caramelized 
onions, tomatoes, lettuce and bacon 
หมูสันในบด 200 กรัม, หอมผัด, มะเขือเทศ, ผักสลัด  
และ เบคอน

“Steak à Cheval” 	 190
Bunless, 200 gr. of ground dry aged beef 
topped with sunny side up egg and 
caramelized onions 
เนื้อดรายเอจ 200 กรัม เสิร์ฟพร้อมไข่ดาว และ หอมผัด 
(ไม่มีขนมปัง)

Chicken Teriyaki 	 190
200 gr. of sliced marinated chicken breast 
with bacon, tomatoes, lettuce and, 
caramelized onions
อกไก่หมักสูตรเฉพาะ 200 กรัม, เบคอน, มะเขือเทศ,  
ผักสลัด และ หอมผัด

The Carnivore	 300
300 gr. of dry aged beef, bacon, caramelized 
onions, tomatoes and lettuce 
เนื้อดรายเอจ 300 กรัม, เบคอน, หอมผัด, มะเขือเทศ  
และ ผักสลัด



No service charge. Government Tax + 7%

Spicy Pork Burger



No service charge. Government Tax + 7%
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NEW YORK STYLE 
BURGERS

Traditional 	 200
200 gr. dry aged beef, bacon, caramelized 
onions, tomatoes and lettuce 
เนื้อดรายเอจ 200 กรัม, เบคอน, หอมผัด, มะเขือเทศ  
และ ผักสลัด

Double Traditional 	 350
2 x 200 gr. of dry aged beef, bacon, 
caramelized onions, tomatoes and lettuce 
เนื้อดรายเอจ 200 กรัม (2 ชิ้น), เบคอน, หอมผัด,  
มะเขือเทศ และ ผักสลัด

Vegetarian 	 240
Portobello mushroom, caramelized onions, 
tomatoes, lettuce and avocado sauce
เห็ดพอตโตเบลโล่, หอมผัด, มะเขือเทศ, ผักสลัด และ  
ซอสอโวคาโด้

Spicy Pork	  190
200 gr. ground pork tenderloin, caramelized 
onions, tomatoes, lettuce and bacon 
หมูสันในบด 200 กรัม, หอมผัด, มะเขือเทศ, ผักสลัด  
และ เบคอน

“Steak à Cheval” 	 190
Bunless, 200 gr. of ground dry aged beef 
topped with sunny side up egg and 
caramelized onions 
เนื้อดรายเอจ 200 กรัม เสิร์ฟพร้อมไข่ดาว และ หอมผัด 
(ไม่มีขนมปัง)

Chicken Teriyaki 	 190
200 gr. of sliced marinated chicken breast 
with bacon, tomatoes, lettuce and, 
caramelized onions
อกไก่หมักสูตรเฉพาะ 200 กรัม, เบคอน, มะเขือเทศ,  
ผักสลัด และ หอมผัด

The Carnivore	 300
300 gr. of dry aged beef, bacon, caramelized 
onions, tomatoes and lettuce 
เนื้อดรายเอจ 300 กรัม, เบคอน, หอมผัด, มะเขือเทศ  
และ ผักสลัด



No service charge. Government Tax + 7%

Oysters Fine de Claire



No service charge. Government Tax + 7%

SPECIALTY 
BURGERS 

Philadelphia Steak 	 200
Thin slice dry aged beef, confit onion, green and 
red bell peppers with sharp American cheese 
เนื้อดรายเอจสไลด์บาง, หอมผัด, พริกหวานเขียวและแดง 
กับ เชสด้าชีส

Lamb Moroccan Hot Spices	  330
200 gr. ground lamb marinated with spices, 
lettuce and tomatoes
เนื้อแกะบดพร้อมเครื่องเทศสูตรเฉพาะ, ผักสลัด และ 
มะเขือเทศ

Hot Dog Chicago Style	  160 
100% pork hot dog, diced tomatoes, 
ketchup and mustard
ไส้กรอกหมูล้วน, มะเขือเทศหั่นเต๋า, ซอสมะเขือเทศ, 
มัสตาร์ด

The Arno’s	 360
200 gr. of dry aged beef, foie gras (duck 
liver), tomatoes, caramelized onion and 
lettuce
เนื้อดรายเอจ 200 กรัม, ฟัวกราส์ (ตับเป็ด), มะเขือเทศ, 
หอมผัด, และ ผักสลัด

STARTERS
Oysters “Fine de Claire” (per piece) 
Origin: France	  80
หอยนางรมสดจากฝรั่งเศส  

Baby Clams “Escargot Style” 	 150
หอยลายอบเนยกระเทียม

Butter-Garlic “Escargot” from 
France 	  240
หอยทากฝรั่งเศสอบเนยกระเทียม

Garlic Bread 	 120
ขนมปังกระเทียม

Chicken Wings  
with Arno’s Sauce  	 150
ปีกไก่ทอดอาโนซอส

Beef Soup Thai Style 	 190
ซุปเนื้อไทยสไตล์
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No service charge. Government Tax + 7%

Avocado and Beetroot
Salad



No service charge. Government Tax + 7%

SALADS
House Salad	 S 50 / L 150 
Mixed green salad, tomatoes and balsamic 
vinaigrette
สลัดรวม, มะเขือเทศ และนํ้าสลัดบัลสามิก

Arno’s Mixed Salad	 S 95 / L 190
Mixed green salad, artichokes confit,  
bell peppers confit, mushrooms and 
balsamic vinaigrette  
สลัดผักรวมสไตล์อาร์โน, อาติโช๊ก, พริกยักษ์คอนฟิต,  
เห็ดหอมและนํ้าสลัดบัลสามิก

Caesar’s Salad 	 S 95 / L 220
Romaine lettuce, bacon, croutons, hard 
boiled egg, anchovies and home-made 
Caesar’s dressing 
ซีซ่าสลัด – โรเมนคอส, เบคอน, ครูตอง, ไข่ต้ม,  
แอนโชวี่ และนํ้าสลัดซีซาร์สูตรเฉพาะ

Smoked and Pastrami  
Duck Duo Salad  	 280
Mixed green salad, zucchini, cherry 
tomatoes, fresh orange, smoked duck 2 
styles and orange honey dressing
สลัดเป็ด 2 สไตล์ – สลัดรวมซูกินี่, มะเขือเทศเชอร์รี่,  
ส้มซันควิส, อกเป็ดรมควัน 2 ชนิด, ซอสนํ้าผึ้งส้ม

Avocado and Beetroot Salad	 270
With feta cheese, rocket salad, cherry 
tomatoes and apple cider dressing
สลัดอโวคาโด้และบีทรูท, เฟตต้าชีส, ผักร็อกเก็ต,  
มะเขือเทศเชอร์รี่ และนํ้าสลัดแอปเปิ้ลไซเดอร์

Organic Cherry Tomatoes Salad 	260
With Parmesan cheese, water cress salad 
and balsamic vinaigrette dressing
สลัดมะเขือเทศเชอร์รี่ออแกนิก - พาเมซานชีส,  
ผักวอเตอร์เครสและนํ้าสลัดบัลสามิก
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No service charge. Government Tax + 7%

FRESH 
TAGLIATELLE

Carbonara 	 150
Bacon, cream, egg  
พาสต้าคาโบนาร่า-เบคอน, ครีม, ไข่แดง

Hokkaido Scallops  	 350
Pan-fried Hokkaido scallops, truffle sauce 
พาสต้าหอยเชลล์ญี่ปุ่น-หอยเชลล์ญี่ปุ่นย่าง, ซอสเห็ด
ทรัฟเฟิล

Salmon (Spicy or Not) 	 450
Pan-fried salmon, white wine sauce
พาสต้าแซลม่อน-แซลม่อนย่าง, ซอสไวน์ขาว

MAIN COURSE

MEAT AND FISH

Kurobuta Grilled Pork Chops 	 350
สันนอกหมูดำ�ติดกระดูก

Kurobuta Marinated Pork Rib 	 400
ซี่โครงหมูดำ�อบ

Lamb Chops	 1,400/Kg.
ซี่โครงแกะย่าง (ต่อกิโล)

Duck Breast with Pepper Sauce  
and Vegetables 	 280
อกเป็ดเสิร์ฟพร้อมผักต่างๆพร้อมซอสพริกไทย

Grilled Salmon Steak with  
Pepper Sauce 	 390
สเต๊กปลาแซลมอนย่างเสิร์ฟพร้อมซอสพริกไทย

Grilled Hokkaido Scallop  
with Truffle Sauce and 
Cheese Souflé	 3,000/Kg.
เนื้อหอยเชลล์ฮอกไกโด, ซอสเห็ดทรัฟเฟิล 
เสิร์ฟพร้อมชีสซูเฟลย์ (ต่อกิโล)

Canadian Grilled Lobster with  
Thai Style with Seafood Sauce  
(1 Whole piece) 	 850
แคนาเดี่ยนล็อบสเตอร์ย่างเสิร์ฟพร้อมซอสซีฟู้ด (1 ตัว)

THAI FAVORITE:  
PAD KRAPOW (200G.)

Beef Tenderloin 	 590
เนื้อสันใน

Hokkaido Sea Scallops 	 600
หอยเชลล์ญี่ปุ่น

Imported French Mussels 
Thai Style	 295
หอยแมลงภู่ฝรั่งเศสผัดโหระพา
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No service charge. Government Tax + 7%

Lamb Chops



Tomahawk 75 days





No service charge. Government Tax + 7%

Tomahawk

T-Bone 100 days



No service charge. Government Tax + 7%

OUR BEEF SELECTION IS UPON 
MARKET AVAILABILITY, WE 

HIGHLY RECOMMEND YOU TO 
ORDER AT THE BUTCHER SHOP

การเลือกเนื้อของเราเลือกจากความพร้อมของเนื้อ
เพื่อนำ�มาขาย เราขอแนะนำ�เป็นอย่างยิ่งเลยว่าคุณ

ควรสั่งที่ตู้ขายเนื้อได้เลยค่ะ/ ครับ

BEEF

45 DAYS DRY AGED BEEF

Rib Eye   	 1,600/Kg.
เนื้อสันแหลม (ราคาต่อกิโล)

Tenderloin  	  2,200/Kg.
เนื้อสันใน (ราคาต่อกิโล)

75 DAYS DRY AGED BEEF

Tomahawk  	 1,400/Kg.
เนื้อสันแหลมกระดูกยาว (ราคาต่อกิโล)

T-Bone  	 1,400/Kg.
เนื้อสันนอกติดกระดูกรูปตัวที (ราคาต่อกิโล)

Sirloin Boneless  	 1,700/Kg.
เนื้อสันนอก (ราคาต่อกิโล)

Rib Eye  	  1,900/Kg.
เนื้อสันแหลม (ราคาต่อกิโล)

100 DAYS DRY AGED

T-Bone  	 3,900/Kg.
เนื้อสันนอกติดกระดูกรูปตัวที (ราคาต่อกิโล)

Tenderloin  	 4,900/Kg.
เนื้อสันใน (ราคาต่อกิโล)

Sirloin 	  4,500/Kg.
เนื้อสันนอก (ราคาต่อกิโล)

Rib Eye 	  4,500/Kg.
เนื้อสันแหลม (ราคาต่อกิโล)

120 DAYS DRY AGED 
“CHEF ARNAUD SELECTION”

T-Bone	 5,200/Kg.
เนื้อสันนอกติดกระดูกรูปตัวที (ราคาตอกิโล)

Sirloin	 5,900/Kg.
เนื้อสันนอก (ราคาตอกิโล)

Rib Eye	 5,900/Kg.
เนื้อสันแหลม (ราคาตอกิโล)

Tenderloin	 6,200/Kg.
เนื้อสันใน (ราคาตอกิโล)
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No service charge. Government Tax + 7%

Curly Fries



No service charge. Government Tax + 7%

SIDE DISH
French Fries 	 50
เฟรนช์ฟรายด์

Curly Fries 	 70
เคอรี่ฟรายด์

Sautéed Garlic Spinach 	 95
ผักโขมผัดกระเทียม

Mashed Potatoes 	 95
มันบด

Mixed Vegetables	 95
Sautéed Mushrooms, bell peppers,  
onions and garlic 
ผักรวมผัดกับนํ้ามันมะกอก 

Plain Jasmin Rice 	 30
ข้าวหอมมะลิ

GRATINATED
Potatoes Gratin 	 150
มันฝรั่งอบชีส

Spinach with Mixed Cheese 	 150
ผักโขมอบชีส

Arno’s Mac & Cheese  
with Ham 	 150
มักกะโรนีอบชีสสไตล์อาโน

SAUCES

Pepper Sauce 	 40
ซอสพริกไทย

Truffle Sauce 	 40
ซอสเห็ดทรัฟเฟิล

Red Wine Sauce	  60
ซอสไวน์แดง

Thai Sauce 	 40
ซอสจิ้มแจ่ว

Chef Arnaud Spicy Sauce 	 40
ซอสสไปซี่มายองเนส
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No service charge. Government Tax + 7%

CHEESES

Brie de Meaux 
(price per 100g.) 	 230
French Brie cheese of the Brie region and  
a designated AOC product since 1980
บรีชีสจากฝรั่งเศส ผลิตตั้งแต่ปี 1980

Bleu de Brebis Cire  
(price per 100g.)	  290
Artisanal blue cheese made from Ewe’s 
milk by Marchand brothers in France
บลูชีสทำ�จากนมแกะโดยคู่พี่น้องมาร์ชองชาวฝรั่งเศส

Saint Nectaire 
(price per 100g.) 	 220 
St. Nectaire is a French semisoft, washed 
rind cheese from the Auvergne region of 
France. 
เซนต์ เนคแตร์ เป็นชีสนมวัว จากประเทศฝรั่งเศส ให้
รสชาติถั่ว, หญ้าแห้งและเห็ดมีความนุ่ม ให้ความรู้สึก
ละลายในปาก

DESSERT

Arno’s Tiramisu 	 150
ทีรามิสุ

Banoffee Pie 	  90
บานอฟฟี่พาย

Cheese Cake with Blueberry Sauce	  140
ชีสเค้ก
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No service charge. Government Tax + 7%

Banoffee Pie



No service charge. Government Tax + 7%



No service charge. Government Tax + 7%

COFFEE

Espresso 	 70
เอสเปรสโซ่

Americano 	 70
อเมริกาโน่

Iced Black Coffee  	 70
กาแฟดำ�เย็น

WATER AND SOFT 
DRINKS

Singha Water 	   15
Singha Soda Water 	   35

Evian Water 750ml. 	 140
Badoit Sparkling Water 750ml. 	 140

Coke	 40
Coke Light 	 40
Coke Zero 	 40
Sprite	  40
Schweppes Lemon	  40
Schweppes Tonic Water 	 40
Schweppes Ginger Ale 	 40

Pomegranate Juice 250ml.	 90
Pomegranate Juice 1000ml.	 300
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No service charge. Government Tax + 7%

BEERS

IMPORTED 33 CL.

Estrella Damm. 5,2% ABV  	  230
American Lager (Spain)

Warsteiner. 4,8% ABV  	  160 
German Pilsener (Germany)

Bitburger. 4,8% ABV   	   160 
German Pilsener (Germany)

Zoller – Hof Zwickel. 5,5% ABV	  215
Kellerbier (Germany)

Vedett Extra IPA. 6% ABV    	 210 
Belgian IPA (Belgium)

Vedett Extra White. 5% ABV    	  210 
Witbier (Belgium)

Waterloo Triple 7 Blond. 7,5% ABV	 220 
Tripel (Belgium)

Blanche de Namur. 4,5% ABV 	  230 
Witbier (Belgium)

Triporteur. 7,7% ABV    	  230 
Black IPA (Belgium)

St. Louis Kriek. 4% ABV 	   230 
Fruit (Belgium)

Pauwel Kwak. 8,4% ABV   	  230
Strong Pale Ale (Belgium)

Duvel. 8,5 % ABV      	 240
Strong Pale Ale (Belgium)

Duvel Triple Hop. 9,5% ABV 	   240
Belgian Strong Ale (Belgium)

La Chouffe Blonde. 8% ABV	   230
Belgian Strong Ale (Belgium)

Kasteel Donker 11% ABV     	  250 
Triple (Belgium)

La Corne Blonde. 5,9% ABV	  260
Pale Ale (Belgium)

Brewdog Punk IPA. 5,6% ABV  	 280
Indian Pale Ale (Scotland) 

Beer Lao Dark. 6,5% ABV  	 120
Dark Lager (Laos)

Coronado Orange Ave Wit. 
5,2% ABV	  240
Witbier (U.S.A.) 355ml.
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No service charge. Government Tax + 7%



No service charge. Government Tax + 7%



No service charge. Government Tax + 7%

IMPORTED BIG BOTTLE

Myanmar. 5% ABV 	 160 
Lager (Myanmar) 640ml.

Gauden Schwarzbier Dark.  
5,2% ABV 	 160 
Schwarzbier (Vietnam) 640ml.

Brothers Toffee Apple. 4% ABV 	 280
Apple Cider (England) 500ml.

Zoller – Hof Fidelis Hefe Hell.  
5,1% ABV	   235
Hefeweizen (Germany) 500ml.

Duvel. 8,5% ABV   	 590
Belgian Pale Ale (Belgium) 750ml.

Estrella Inedit. 4,8% ABV  	  590
Lager (Spain) 750ml.

LOCAL

Leo. 5% ABV 	 120 
American Lager (Thailand) 640ml.

Singha. 5% ABV 	 120
Euro Pale Lager (Thailand) 620ml.

Asahi Super Dry. 5% ABV	  160
Rice Lager (Thailand) 640ml.



No service charge. Government Tax + 7%



No service charge. Government Tax + 7%

WINE by THE 
GLASS

BUBBLES

1. IT- Montelliana, Prosecco  
Extra dry, Treviso, Veneto DOC 	 190
Some character with good acidity,  
citrusy and fresh.

WHITE

5. FR- Ackerman, Bertinière, 
Sancerre, Loire Valley 2015 	  220
100% Sauvignon dry crisp and clean with 
nice and harmonic acidity.

RED

28. FR- Château d’Arveyres  
2014  (Bordeaux - Bordeaux  
Supérieur)	 170
Great balance, not to sweet not to dry.

29. FR- Marrenon Orca Grenache 
“Vieilles Vignes” 2011 (Rhône - 
Ventoux) 	 215
Very good Grenache, fruity and smooth.

30. FR- Château Cap Leon  
Veyrin Listrac 2012  
(Bordeaux - Médoc)	 220
Fruit, smooth and easy to drink.

25. CL- Echeverría, Gran Reserva, 
Cabernet Sauvignon, 2014 	  220
Dusty garnet color.  A delicious and  
layered cabernet with waves of pleasure 
inducing flavor.

WINE by THE 
BOTTLE

BUBBLES

1. IT- Montelliana, Prosecco  
extra dry, Treviso, Veneto DOC	 990
Good expressive fruit, elegant and 
balanced.

3. FR- Louis Roederer  
Champagne, Brut premier,  
Reims	 3,100
A structured wine with a lively attack and a 
smooth palate.

2. IT- Montelliana, Prosecco  
Extra dry, Treviso, Veneto DOC  
(3000 ml)	 5,460
Some character with good acidity, citrusy 
and fresh.
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No service charge. Government Tax + 7%

ROSÉ

8. FR- Domaine de Torraccia,  
Rosé, Corsica 2015	 1,080
Round, compact palate, fruity, fresh  
and clearly-defined.

32. FR- Château Minuty, M,  
Côtes de Provence 2011	 1,250
A concentration of greedy aromas,  
with an intense freshness.

WHITE

4. NZ- Clearwater Cove, Yealands 
Estate, Sauvignon Blanc, 
Marlborough 2016 	 990
Medium-dry, and very slight tannic, 
refreshing acidity with a long, dry and  
crisp finish.

5. FR- Ackerman, Bertinière, 
Sancerre, Loire Valley 2015 	  1,200
100% Sauvignon dry crisp and clean  
with nice and harmonic acidity.

6. FR- Ackerman, Pouilly-Fume, 
Loire Valley 2015	  1,200
Very aromatic, herbal notes, flowers 
(broom, grapefruit).

RED

25. CL- Echeverría, Gran  
Reserva, Cabernet Sauvignon,  
2014 	 1,190
Dusty garnet color.  A delicious  
and layered cabernet with waves  
of pleasure inducing flavor.

15. AR- Dominio del Plata, 
Benmarco, Malbec 2013 	 1,190
Coffee, mocha and espresso on black 
fruit layers of full-bodied goodness.

FRANCE - RHÔNE

29. FR- Marrenon Orca Grenache 
“Vieilles Vignes”, Ventoux 2011	 1,180
Very good Grenache, fruity and smooth.

9. FR- Bertrand Stehelin,  
Gigondas 2013	 1,390
Medium bodied, balanced and smooth.

31. FR- Domaine de la Vieille  
Julienne Lieu-dit Clavin 2014	 1,400
Dry, full bodied with firm tannins  
and good acidity.

10. Jean-Luc Colombo,  
Les Fées Brunes, Crozes  
Hermitage 2014 	 1,570
This full-bodied wine has a silky texture 
and a glossy finish.

11. Château Mont Thabor, 
Châteauneuf Du Pape,  
Côtes du Rhône 2013	 1,590
Intense nose of ripe plums and floral herbs, 
cherries and earthy white pepper.
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FRANCE - BORDEAUX

28. Château d’Arveyres,  
Bordeaux Supérieur 2014 	 900
Great balance, not to sweet not to dry.

30. Château Cap Leon Veyrin 
Listrac, Médoc 2012	 1,200
Fruit, smooth and easy to drink.

14. Château La Croix Bonis,  
Saint-Estèphe 2013	 1,450
Delicate tannins, light cherry, hints of 
tobacco and a gentle dry finish.

18. Château Cap de Faugeres,  
Côtes de Castillon 2010	 1,490
Bright ruby. Aromatic nose features plum, 
dried flowers, licorice and sweet spices, 
lifted by a mocha nuance.

12. Château Soussans,  
Margaux, Médoc 2011	 1,900
Medium bodied with fine-grained tannins 
showing some length on the finish.

27. Château Kirwan,  
Grand Cru Classé 2012	 2,500
Deep and brilliant ruby red color reflects  
a nose of black and red berries.

CHEF ARNAUD SELECTION

26. FR- Château Domeyne,  
Saint Estèphe 2010	 1,500
Deeply-coloured with crimson highlights.

22. IT- Nicolis Angelo, Amarone  
della Valpolicella Classico,  
Veneto 2009	 2,500
Rich wine with deep, concentrated dried 
fruit, chocolate, spice and plum flavors.

24. AU- The Standish Borne  
Bollene Shiraz, Eden Valley  
2009 	  2,990
It’s a Standish, rich bouquet of black fruit 
and mocha dominates while the silky 
tannins enable a complete smothering  
of the mouth and a super long finish.
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Arno’s Group is growing!  
Check out our venues:

Arno’s Butcher and Eatery
2090/2 Soi Naradhiwat 20, 

Naradhiwat Rajanagarinda Rd.
Chong Nonsi, Yan Nawa, Bangkok 10120

Phone: +66 (0) 2 678 8340

Arno’s Naradhiwat 15
104 Soi Naradhiwat 15, 

Naradhiwat Rajanagarinda Rd.,
Chong Nonsi, Yan Nawa, Bangkok 10120 

Phone: +66 (0) 2 087 5087

Arno’s EmQuartier
EmQuartier Helix 7th floor,

622 Sukhumvit 24 Rd., Klong Toey, 
Bangkok 10110

Phone: +66 (0) 2 003 6311

Arno’s Thonglor
251/2 Sukhumvit 55 Rd., Soi Thonglor 13
Klongton Nuea, Wattana, Bangkok 10110

Phone: +66 (0) 2 023 7130

Arno’s Suanplu
186-190 Suanplu Rd, 

Thung Maha Mek, Sathon, Bangkok 10120
Phone: +66 (0) 2 286 3008

Arno’s Wireless
130-132 Sindhorn Building, Wireless Rd.,  

Lumpini, Patumwan, Bangkok 10330
Phone: +66 (0) 2 108 5050

Arno’s Chiang Mai
114/1 Racha Phakhinai Rd., Phra Sing, 
Muang Chiang Mai, Chiang Mai 50200

Phone: +66 (0) 53 273 493

GROUP

Follow us and stay tuned!

www.facebook.com/arnosburger
www.facebook.com/arnosbutcher

www.instagram.com/arnos.burgers
www.instagram.com/ 

arnosbutcherandeatery


